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Nacida en Buenos Aires en 1994 elijo el camino pasional de
la gastronomia.

Un mundo enorme. Queria aprender de la tentacion dulce, las
salsas, el fuego, la paciencia de la coccion, la materia prima, el
trabajo dentro de una cocina.

Me o propuse y me encaminé hacia una meta a mucha distancia,
dura, con muchos picos que conguistar. Sabia gue antes de
emprender dicha direccion tenia gue prepararme y donde mejor
que hacerlo que en el Instituto Argentino de Gastronomia (IAG).
Alll construi mis bases de conocimientos para empezar a dar los
primeros pasos con firmeza.

Tenia claro gue debia de empezar en mi ciudad, donde veia un
gran campo que explorar. Caterings y restaurantes eran mis casas,
donde en cada una de ellas aprendia mas y mas. Incluso en ese
periodo empece atener cierta atraccion por el mundo vinicola, leve
pero lo suficiente para captar mi interés. Motivandome a ganar
cierta comprension, ampliar y completar el disfrute gastronomico
a un nivel nunca vivido.
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Hyatt Buenos Aires



ESENCIA - VALENTINA LITMAN

Intenté ampliarlo y aventurarme hacia Colorado, Estados Unidos,
ahi trabajé en un hotel-restaurante cinco estrellas donde pude
ampliar mi vision de la gastronomia.

Vi horizontes que antes no podia ver y con ello me formulé
bastantes preguntas e inquietudes que tenia gue resolver.

No lo dude, debia de continuar y subir mas arriba. Cada dia que
pDasaba lo vela mas claro, tenia que estar en el restaurante de algun
chef en la vieja Europa.

Despues de muchas solicitudes enviadas, una fue la gue me llamo
la atencion. Martin Berasategui, en San Sebastian, fue un antes y
un despues en mi. Tanto profesional como personalmente.

Primero trabajé como chef ya que estuve en la partida de entrantes
ayudando a la jefa de partida, donde en seguida se transformo en
un equipo al que debia liderar. Durante 6 meses, esa era mi funcion.
Despues de eso, cuando pensaba que no podia escalar mas vy
debia de coger otra senda, aparecid una cima mucho mas alta y
mas tentadora de subir y coronar. Una cima llamada: Sumilleria.

da Lepicure
(tres estrellas michelin),
Hotel Le Bristol Paris




Martin Berasategui e

Equipo de sala de
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Despues de gue me dieran una oportunidad para estar con el
equipo de sumilleres en pleno servicio ese nuevo horizonte de
la gastronomia me cautivo y decidi agarrarlo y no soltarlo.

A partir de esa decision y sin olvidarme del camino recorrido
mesesy anosatras, empece conunanuevaformacionentorno
al servicio de sala y vino, llegando a ser la Head Sommelier
del restaurante.

Trabajando muchas horas, con esfuerzo y con actitud,
logré posicionarme en lo alto de la sumilleria europea. Todo
reforzado con mis viajes, en mis dias libres visitando vifiedos y
elaboradores de vino que me fascinabany complementandolo con
estudios en los mejores institutos mundiales del vino, como “Wine
& Spirit Educational Trust” y el “Court of Masters Sommelier”, en
el Reino Unido.

Quise continuar creciendo personal y profesionalmente, me
aventuré en un nuevo terreno con nuevos retos y dificultades.
Manteniendo la misma exigencia de la perfeccion, decidf volver
a mi pais, Argenting, y posicionarme como gerente de bebidas,

| - siendo la Head Sommelier del Palacio Duhau Park Hyatt Buenos Aires.
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Duhau Park Hyatt
Buenos Aires

Aparecio la escritura en este camino, colabore con la revista Maleva.
(https://malevamag.com/) y el sitio Come Wine With Us (https:./
www.comewinewith.me). Escribi desde tendencias y novedades
del mundo del vino hasta interpretaciones de arte guiadas por mis
experiencias con la vitivinicultura,

Durante 2020 lanzamos un nuevo emprendimiento con mi hermano
lamado LESPIRIT, una tienda de vinos online que ofrece una gran
diversidad de peguerios productores en nuestro pais, siendo vinos
VIVOS, honestos que expresan la singularidad de nuestra tierra,
Argentina.

Desde agosto de 2021 tengo el honor de trabajar vy vivir en la bodega
y vifiedo de RECAREDO en Sant Sadurni D'anoia. Siendo capaz de
aprender el arte de la enologia, la agricultura y el enoturismo.

Hoy continuo buscando ser la mejor version de mi misma y ansiosa
DOr proponerme nuevos desafios.



Head Sommelier
Palacio Duhau Park
Hyatt Buenos Aires
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DONDE ESTUVE - VALENTINA LITMAN

Donae
estuve
. rabajando

Bodega Recaredo
0/-2027 - presente
Sant Sadurni D'Anoia (Catalunia)

Palacio Duhau Park Hyatt Buenos Aires Hotel 5 estrellas
01-2019 hasta 09-2020
Buenos Aires (Argentina)

Martin Berasategui's Restaurante (Three Michelin Stars)
0/-2014 hasta 12-2018
San Sebastian (Espafia)

Tarquino — Restaurante
03-06 de 2014
Buenos Aires (Argentina)

The Sebastian Hotel (5 stars)
12-2013 hasta 03-2014 Programa Work and Travel
Colorado (Estados Unidos)

Trattoria Olivetti — Restaurante
(01-07) 2013
Buenos Aires (Argentina)

CUK - Catering
(03-12) 2012
Buenos Aires (Argentina)



Viajes
Vitivinicolas

Sonoma County, California,
EEUU

AMERICA LATINA

Argentina:

Mendoza: San Rafael, Maip,
Lujan de Cuyo, Valle de Uco
Chubut: Trevelin

AMERICA DEL NORTE

Estados Unidos:

New York: Finger Lakes

California: Napa County, Sonoma, Russian
River Valley, San Louis Obispo County, Santa

Mendoza, Argentina Barbara County,

Trevelin, Chubut, Patagonia
Argentina



VIAJES VITIVINICOLAS - VALENTINA LITMAN

EUROPA

Espafa:

La Rioja
Catalunya
Navarra
Valencia
Ribera del Duero
Segovia
Asturias
Galicia
Jerez
Tenerife
Francia:
Bourgogne
Champagne
Rhéne
Alsace

Jura

Pays de la Loire Clos Vougeot, Borugogne,
Bordeaux France
Provence

Italia:

Piamonte: Barolo, Barbaresco

Toscana

Montalcino

Sicilia

Valpolicella

Slovenia: Dutovlje

Slovakia: Zemianske Sady

Hungria: Tokaji

Austria:

Burgenland

Wachau

Alemania

Mosel . !
Pfalz Sicilia, Italia

Fully, Suiza

Suiza:
Fully



TRABAJANDO EN LA BODEGA RECAREDO - PENEDES, CATALUNIA - VALENTINA LITMAN
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Tokaj - Hungria



Weingut Emmerich Knoll, Austria,
Wachau.

.1l

Gigliola Giannetti, Le Potazzine, Emmanuel Reynaud, Chateau Rayas,
Montalcino, Italia Chateneuf-du-Pap
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Maria Teresa Mascarello, Barolo, i i Alexandre Deletraz, Cave des Amandiers,
Piamonte, Italia Fully, Suiza
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Familia Berasategui en Louis Roederer,
Champagne

i

Ismael Gozalo, Segovia

Olivier Poussier, Mejor Sommelier del
Mundo 2000

Chef Alain Ducasse

Carlota Rinaldi, bodegas Guiseppe
Rinaldi, Barolo, Piamonte, Italia

Marimar Torres

Chantal et Jean-Berthet Bondet, Chateau
Chalon, Jura

Alejandro Vigil en vifiedos de Catena

Zapata, Valle de Uco, Mendoza, Argentina |§

Weingut Wittmann, Rheinhessen,
Alemania

Nicolas Joly, La Coulee de Serrant,
Savennieres, Valle del Loira, Francia
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Nicolas Joly, Coulée de Serrant,
Savenniéres

Rajat Parr, Domaine de la Cote, Red Hook Winery, Brookling, NYC Steve Matthiasson, Oak Knoll, Napa Sthephane Ogier, Cote Rotie
Lompoc Valley
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Bodegas Barbadillo,
SanlLucarde
Barrameda, Jerez,
Esparia



PREMIOS - VALENTINA LITMAN

Reconocimientos
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Mejor sumiller del Pais Vasco - Premios Talento Gastro (2018)
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Academicos

WSET DIPLOMA (2021)
WSET AWARD IN WINE LEVEL 3 (2017)
WSET AWARD IN SAKE LEVEL 1 (2017)

CERTIFIED LEVEL OF THE COURT OF MASTER SOMMELIER (2017)

WSET AWARD IN WINE&SPITIRS LEVEL 2 (2016)

TECNICO SUPERIOR EN GASTRONOMIA EN EL INSTITUTO ARGENTINO DE GASTRONOMIA (IAG)



Mejor sumiller
del Pais Vasco
para Premios

Talento Gastro
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¢QUE BUSCO HOY? - VALENTINA LITMAN

;) Que DUSCO Noy?

profesionalmente
aprendiendo de lo gue mas me apasiona

la llusion

el lazo entre la vina y la sumilleria embotellando paisajes.



VALENTINA LITMAL

VISION

Langhe, Piamonte, Italia



VISION - VALENTINA LITMAN
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El curso de la aventura humana sobre la tierra, esta en un momento de transformacion,
del que forman parte la ecologia planetaria, alimentaria, agraria y el cambio climatico.

La solucion ya no depende de peguenas soluciones técnicas de nuestro tiempo, sino
de un planteamiento de la condicion humana. Profundo y urgente. Como humanidad
y COMO especie Nos planteamos nuestra supervivencia y esto es algo que no lo
podemaos hacer de manera individual.

En el mundo del vino creo que hay que afrontar sabor, ciencia, conciencia, costumbrismos
y antropologias cruzadas. Diversidad, precios justos, autenticidad o homogeneidad,
economia, sostenibilidad vy reciclaje. Pero sobre todo abrir el pensamiento a problemas
de razones comunes a traves de [os alimentos vy su transformacion.

Comunicar y comprender que la verdadera naturaleza del ser humano es mucho
mas cooperativa que competitiva. Mas altruista gue egoista.
La tierra es fuerza, la tierra es derecho, la tierra es refugio.
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Head Sommelier
Palacio Duhau Park
Hyatt Buenos Aires
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Observando Carta de
vinos en el Restaurante

Lasartetres estrellas
,)Mélin), Barcelona
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MISION - VALENTINA LITMAN

Posicionarme como una Summiler referente a nivel mundial.

Continuar trabajando en equipo con la gastronomia ayudando a potenciar el interes
por las emociones transmitidas a traves del vino. Apoyando a todos los vinos
elaborados por vifiadores cuidadosos y reflexivos que respetan el medio ambiente y
elaboran vinos de calidad.

Han sido muchos anos en los que me he dedicado a contar y ser parte de las historias
de otras personas. En un futuro proximo, tambien me gustaria tener la oportunidad
de poder contar mi propia historia. Quiero embotellar lo que el paisaje me susurra,
fusionando todo el conocimiento aprendido dentro de la comunidad.



Con Martin Berasategui,
cuatro aflos a su lado.

Garrote!

e 2




creatividad pasion transmision
dedicacionexcelenciainteres
compromiso responsabilidad
versatilidadfortalezaeducacion



Disfrutando en un
gran restaurante en
Apulia,Lecce, Italia.
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FOODIES = 3 SEMANAS ATRAS

«Les comparto un ma‘cj_\_gte
de consejos para que no se
abrumen cuando van a

comprar un vino a una
vinoteca»

,'I’; por VALENTINA LITMAN
&

Nueve preguntas que hay que hacerse y algunas nociones clave que

hay que tener cuando pisamos una vinoteca/Si, hasta hay que

O

MIS ARTICULOS

VER


https://malevamag.com/les-comparto-un-machete-de-consejos-para-que-no-se-abrumen-cuando-van-a-comprar-un-vino-a-una-vinoteca/

PRENSA - VALENTINA LITMAN

ARTE — 1 MES ATRAS

Sommelier de arte:

la bella osadia de
interpretar una obra

- ale
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| Sommelier de arte: la
| bella osadia de

| interpretar una obra

| desde el lenguaje del
| vino. Por Valentina

| Litman, sobre la obra
| de Chiara Baccanelli.

Wasilly Kandisky, precursor del arte abstracto, era

capaz de saborear colores y observar el sonido.

‘ Tenia un sexto sentido, algo que luego se le llamé
sinestesia. Como él, cuando veo esta obra de Chiara

} Baccanelli puedo saborear una guinda fresca'y

‘ madura, y pienso que cada tierra nos puede dar un
vino diferente. Siento como si la artista estuviera

‘ haciendo su propio blend con los distintos colores.

Recorro el conjunto de parcelas, cada hoja como si

(@)



https://malevamag.com/sommelier-de-arte-la-bella-osadia-de-interpretar-una-obra-desde-el-lenguaje-del-vino/
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MIS ARTICULOS - ARTE

EL NACIMIENTO DE UNA DIVINIDAD

ualentina 1 ltman | 2 28 | Ahstrarts | Mo Cnmmante

Dali - 1960 Oleo sobre tela. 308 cras X 408 cms

Hoy ol mundo nos obligh a parar y esta conexidn empezé con vos casi por casusfidad, casi sin

pensarlo.

Mi rundo es generoso, no contaba con ver este. Ponés envalor todo lo que 5é ¥ me nacés
interpratario de otra manera.

Hoy =l valor emocional esmuy alto para tedos y te pido gue creas enmi, tiene que haber

confanza.

Miertras te ohservo voy a tomar decisiones de mane-a intuitiva, voy a decir mi epinién; per faver,

no me juzgues.

5é |o que quiers, pero no 1ay ula receta preconcebida. Pasa lo mismo cor él ving, por eso quieta
relacionarlo.

Estamos a tiemnzo de cambiar nuestra vision de mundo, d2 ace-carnos con una nueva mirada ala
lilusulia, df arte, 4 la soesi y por gue o gl ving, Cres gue Lodis lerenos deredio o eapresar o
que Jensamos y senlimos. Vioy 3 intentar tonocer el pasado antes de conocer el presante. Hacer o
beber vino impica entrar &n un didlogo con nuestros antesasacdos, congeriando dos partes,

ratenfa y espiriu.

HOME PEOPLE ABOUT SORREL ABOUT VALENTINA LITMAN CONTACT

ABOUT COME WINE WITH ME

Juin sommelier and journalist Sorrel Mosdley-
Williarms as s1e tastes her way around
Acgentina, South America and the world.

WSET

LEVEL 3 WINES & SPIRITS
CERTIFIED

SEARCH

Search the dte Q

v U

SUBSCRIBE

Enter your erail addrass o receive
notifications af new posts by email.

[Email Addr=ss

VER


https://www.comewinewith.me/2020/06/el-nacimiento-de-una-divinidad/

PRENSA - VALENTINA LITMAN

MAL

#LINDAVIDA

FOODIES — 19 DICIEMBRE, 2019

iLas burbujas son
para celebrar! Diez
espumantes que no

decepcionan para
brindar en estas
HENER

p
' g’ por VALENTINA LITMAN

2) CHANDON APERITIF DE BODEGA CHANDON;
BURBUJAS DISTINTAS, CON ESPIiRITU DE
APERITIVO, UN TOQUE BITTER ;Y PERFECTO
PARA BEBER CON HIELO! / PRECIO
RECOMENDADO 410 PESOS

Onofre Arcos y Diego Ribbert, nuevo Chef de Cave

de la bodega, deciden mostrarnos un espumante

distinto, creado para reinventar el mundo de las

o

VER

MIS ARTICULOS



https://malevamag.com/las-burbujas-son-para-celebrar-diez-espumantes-que-no-decepcionan-para-brindar-estas-fiestas/

PRENSA - VALENTINA LITMAN

MIS ARTICULOS

FELICIDAD A
DOMICILIO. LA MAGIA
DEL DELIVERY DE
VINOS EN
CUARENTENA

Valentina Litman | 29/04/2020 | Buenos Aires | No
Comments
Las vinotecas y los sommeliers se estan

reinventando en CABA. Te sugieren los mejores

vinos especialmente para vos y te lo llevan a tu

casa.

VER


https://www.comewinewith.me/2020/04/felicidad-a-domicilio-la-magia-del-delivery-de-vinos-en-cuarentena/

PRENSA - VALENTINA LITMAN

PANORAMA DE
COSECHA 2020

Valentina Litman | 20/05/2020 | Argentina, Calchaqui

Valley, Jujuy, Lujan de Cuyo, Mendoza, Patagonia, Rio

Negro | No Comments

Desde Jujuy hasta Chubut, equipos de bodegas ya Pinot Noir de Bodega Chacra, Alto Valle
veian un afio especial y diferente desde que se de Rio Negro.

arrancé la poda en el 2019. Cheval des Andes lo
. . . JUJUY, Quebrada de Humahuaca
llamé: “Un verano histérico en Mendoza,” mientras

Horacio Bibiloni de Humberto Canale en Rio Negro HUICHAIRA VINEYARDS 4 has, 2.750 msnm

dijo: “Realmente es una cosecha especial que i i
Primavera con escasos vientos, verano fresco,

quedara en su memoria.”
maduracién prolongada del fruto

Como venia el panorama, Come Wine decidio hacer un

3 " - Diana ‘La Tana’ Bellincioni, endloga: En la region de
recorrido de regiones muy distintas de norte a sur

o ; Tilcara, la bod ta ubicada a 2.750 met b
para recordar la diversidad que hay en la Argentina en s AlRRaRpbe

- nivel del mar en el valle montafioso en la Quebrada de
cuanto la cosecha 2020, lo cual tuvo una vendimia Q

Humahuaca IG, en una de las regiones mas frias del

anticipada con gran calidad.

pais para elaborar vino. Estan en Winkler 1.

MIS ARTICULOS


https://www.comewinewith.me/2020/05/panorama-de-cosecha-2020/

PRENSA - VALENTINA LITMAN

MENU

LA EXTREMA
VENDIMIA 2020 EN LA
QUEBRADA DE
HUMAHUACA IG

...y un atardecer en

Un amanecer... Huichaira Vineyards.

VER

MIS ARTICULOS

“El otro dia tuve que descubar uno de los tachos con un colador de mi
casa y hasta hice carbénica con bolsas de basura sellandolas,” cuenta
la Tana. Todo rustico pero totalmente creativo para hacer vino de su
tierra.

La Tana - que ademas lidera su propio proyecto Itinerante Wines,

cuyo Malbec 2018 salié como Value Red of the Year segtn el reporte

Argentina de Tim Atkin MW esta semana - cree que saldran vinazos o
de la cosecha 2020, ya que fue un gran afio en la Quebrada. Uvas con

muy buena acidez, coseché muy buena fruta, super concentradas y

con mucho color, una cosecha histérica que quedara en su memoria.

La Pachamama (madre tierra) es sabia y este afio pudieron cosechar
todo muy temprano. Se imagina que sino ahora seguirian
cosechando, y con el Covid-19 que complicé todo seria muy cuesta
arriba. Por suerte ya estd todo terminado, tanques y barricas llenos.

La Tana's garage wine, Tilcara.

“El otro dia tuve que descubar uno de los tachos con un colador de mi
casa y hasta hice carbénica con bolsas de basura selldndolas,” cuenta

la Tana. Todo rustico pero totalmente creativo para hacer vino de su



https://www.comewinewith.me/2020/05/la-extrema-vendimia-2020-en-la-quebrada/

PRENSA - VALENTINA LITMAN

HOME PEOPLE v ABOUT SORREL

MEET YOUR SOMM: VALENTINA LITMAN

Sorrel Moseley-Williams | 2841042019 | Meet Your Semm | Mo Comments

One of Argentina's brightest young wine talents, Valentina Litman was a sommelier at
Martin Berasategui restaurant In Lasarte-Oria, Spain. for five years; in 2018 she was named
best sommelier in the Basque Country. Since January 2019, she's been leading the wine
team at Palacio Duhau-Park Hyatt Buenos Aires.

VER

ABOUT VALENTINA LITMAN CONTACT

ABOUT COME WINE WITH ME

Join sommelier and journalist Sorrel Moseley-
Williams as she tastes her way around
Argentina, South America and the world.

WSET
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CERTIFIED

SEARCH

Search the site Q
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Enter your email address to receive
notifications of new posts by email
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FOODIES  TERRITORIOS ~ ARTE  ESTENDENCIA  DEPARTURE VIDEOS  RECREQ

«No hay que imponer un tipo de

ntrevista a Valentina

«No hay que intentar imponer un tipo de vino»:
entrevista a Valentina Litman, la nueva sommelier del
Palacio Duhau — Park Hyatt. Por Panchi Barreiro. Fotos:
Maria Amasanti.

Valentina Litman es la actual Head Sommelier del Palacio Duhau— Park Hyatt Buenos Aires. Su camino por el mundo del ving

comenz6 en Martin Berasategul, el restaurante tres estrellas Michelin bastiin, Espafia. “Comencé mi diand

para chef y llegué a Martin Berasategi por el amor a la cocin, hoy ya es porla gastronomia en o7, dice entre soniisasla —jmuy

jowent - profesional del vino.

EXPERIENCIAS = SERVICIOS »  TREn a0 ¥ ¥

VINOS DE TREVELIN: UNA CATA A 000
CIEGAS
]



https://www.comewinewith.me/2019/10/meet-your-somm-valentina-litman/
https://www.comewinewith.me/2019/10/meet-your-somm-valentina-litman/
https://www.comewinewith.me/2019/10/meet-your-somm-valentina-litman/
http://malevamag.com/no-hay-que-intentar-imponer-un-tipo-de-vino-entrevista-a-valentina-litman-la-nueva-sommelier-del-palacio-duhau-park-hyatt/
https://trevelin.tur.ar/vinos-de-trevelin-una-cata-a-ciegas/
https://trevelin.tur.ar/vinos-de-trevelin-una-cata-a-ciegas/
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PRENSA - VALENTINA LITMAN

PERSONAJES

on Valentina Litman,

pregunia
el millon decanta facil. ¢C6

Como

" VALENTINA LITMAN (25)

melier me la hizo muy facil, me dio
fodo el espacio para que Ia gente me
1. Tr joras

llega alguien a ser Head
de uno de los hoteles mas importan-
tes del pais con apenas 25 anos? La
respuesta no es tan directa, pero con-
forme ella va detallando su camino,
lo que queda claro es que mas alla
de los pasos, lo que importa es lo que
subyace en todas sus decisiones: un
enorme empeno y foco. Eso fue lo que
la llevé a sus 18 anos a anolarse en
el IAG (Instituto Argentino de Gas-
tronomia) y comenzar a trabajar en
restaurantes y caterings. También
Io que la hizo aprovechar el conoci-
miento de sus colegas para aprender
sobre los chefs d ados del mun-
do.Y fue lo que la hizo conseguir una
pasantia en el restaurante Martin Be-
rasategui en San Sebastian, del chef
homénimo con 10 estrellas Michelin.
Alli fue donde hizo el pase de cocina
aayudante de sommelier primero y
segundo sommelier después,

y donde corroboré que lo su-
Yo era el mundo de los vinos.
Tenia 19 afios y unas ganas a
prueba de errores.

Nomicias: ;Se dio cuenta en
ese momento de que la seducia
mas el vino que la cocina?

Valentina Litman: No del to-
do, todavia era una experien-
cla mas. Pero tenia devocion
por lo que estaba haciendo,
nada me distraia. Tenia idio-
mas y un buen contacto con
la gente, y como justo el se-
gundo sommelier se estaba
yendo, Martin Berasategui me
ofreci6 el puesto. El decia que
tener actitud y ganas, siendo
joven, es todo. El primer som-

HISTORIAS. Valentina
asegura que lo que mas
disfruta es poder difundir con
el cliente la travesfa detrés de
cada bodega y botella.

diarias. y volvia & mi casa y leia, 1os
fines de semana viajaba, iba a vife-
dos, estudiaba.

As: ¢ Siente que la marcd co-
nzar de tan chica en un puesto

reo que mucho, defa la
vara alta. Y si lo primero que te ense-
fian es eso, lo mamas y es muy dificil
cambiarlo. Pero saco todo lo positivo
de eso y lo negativo lo dejo de lado.
Estudié mucho, empecé a hacer un
master, aproveché el tiempo y por
eso tal vez llegué tan lejos.

Noricias: ;Qué aprendio de si?

Litman: Que me encanta relacio-
narme con la gente, compartir mi co-
nocimiento. Antes, estando adentro
de la cocina me estresaba un poco,
recuerdo cocinar en casa y que mama
‘me dijera: “Parecés un perro, deja de

Foros: Mo Escavous

“Un gran vino no es
solo el precio”

Trabajé al mando de un chef con 10 estrellas Michelin y hoy es Head
Sommelier del Palacio Duhau. Ser mujer y el suefio de la marca propia.

ladrar”. Me pude relajary empezara
disfrutar del fin de la gastronomia,
compartir.

Noricias: ;Por qué volvié?

Litman: Tenia muchas ganas de
seguir creciendo en mi profesion pero
dentro de Argentina, que esta evolu-
cionando al mismo ritmo que el res-
to del mundo y me di cuenta de que
habia muchas cosas en las que me
estaba quedando afuera. Me manda-
ban vinos a Espana, probaba y tenia
muchas etiquetas argentinas en el
-ante, pero no era lo mismo
que estar aca ién extranaba
Miichoa rl Gamilia i pareja
estando alla, pero igual extranaba.

icias: ;Con qué panorama se
enmmr al volver?

Litman: Con un pais que esta cre-
ciendo un montén. Encontré comu-
nidades de sommeliers consolidadas
que me abrieron las puertas, muchos
productores con ganas de hacer cosas
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‘ ‘ Este solia ser

l‘un rubro machista.
‘Personalmente 7
siempre tuve mucha
seguridad con lo que
hacia, y el ser mujer
fue algo que usé a
mi favor para ser
i diferente. ’ ’

PERSONAJES

MAS PUERTAS. Asegura
que hoy los jovenes toman
més vino, y que el publico
comn ha encontrado
caminos diferentes.

nuevas y que aprovechan
la riqueza que tenemos en
Argentina de una manera
diversa. Salen de lo ha-
bitual, se dejo de hablar
solo del malbecy el torron-
tés. Desde el norte al sur,
pasando por el centro, la
costa atlantica y la mon-
tana, tenemos una diver-
sidad increible de suelos,
alturas y personajes en el
mundo del vino. Tenia un
poco ese temor antes de
volver, porque en Europa
trabajaba con vinos de to-
do el mundo, y me encon-
tré con otro panorama.
Norticias: ;Y como lle-
g6 al Palacio Duhau Park
Hyatt Buenos Aires?
Litman: Después de
trabajar en un lugar con
tanta visibilidad, buscaba
algo similar en Buenos
Aires. Siempre me habia
gustado el Palacio Duhau.
Mi papa es arquitecto y
habia estado en contacto con el due-
1o del hotel cuando se estaba cons-
truyendo. Asi que cuando anuncié
que iba a volver se le ocurrié que
podia ayudarme con ese contacto.
Tuve varias entrevistas estando en
Espaiia, cuando volvi a Buenos Aires
tuve una mas, y en enero de este afo
empecé a trabajar. Soy gerente de
bebidas y head sommelier. No tengo
una agenda fija, me voy acoplando en
base a los eventos y obligaciones. No
puedo estar 24 horas en todo lo que
tiene que ver con bebidas, pero no
tengo horarios. E igual me hicieron
hincapi¢ en cuidarme, porque si no
a largo plazo no rinde. Mis jefes me
mandan a casa (rie).
Noricias: ;Por dénde pasa hoy la
vanﬁuardia del vino?
itman: Mas por el pequerio pro-
ductor, por expresar de verdad la tipi-
cidad del terrurio. llustrar un paisaje,
un afo, embotellar calidad humana,
historia y poder transmitir eso. Pesa
mias algo simple pero que emocione.
También pesan la sustentabilidad, el
trabajo organico y los vinos natura-
les. Por eso hoy no es solo cuestion de
un sommelier recibido con muchos

afos de experiencia, sino también
de un buen comunicador.
Norticias: ;El suyo es un rubro
machista?
Litman: Lo era, como todo en este
mundo. Lo mismo con la cocina, los
chefs hombres son mayoria. Pero por

De $hoppin®
/Medios: Instagram, Decanter.

/Restaurante: Julia, Sacro,
Gran Dabbang, Martin Bera-

sategui.
/Vino: Csmic Vinyaters.
/Reloj: Baume & Mercier,
Gucc.
/Auto: Volvo.
/Libreria: Kel.
/Ropa: Theory, Black Mamba,
Panorama.

Foros: Marczio Escavous,

suerte cada vez hay mas
mujeres, y a la gente le
atrae. Dicen que tenemos
algunas aptitudes genéti-
cas que nos ayudan, como
el olfato. Personalmente
siempre tuve mucha se-
guridad con lo que hacia y
transmitia, y el ser mujer
fue algo que usé a mi favor
para ser diferente.

Norticias: En un hotel
grande como este, jcuan-
to espacio tiene para traer
Io nuevo y fresco?

Litman: El 80%. Porque
una gran etiqueta no es
solo el precio o la historia.
Esta bueno tener un poco
de todo, porque tenemos
ptiblicos de todas las eda-
des y tipos y tampoco hay
que imponer. Casi el 80%
son etiquetas nuevas, pe-
ro mantenemos lo clasico
e intentamos cuidar las
selecciones de anadas que
'vamos coleccionando.

NorTicias: ;Hay algu-
na zona del pais a la que
haya que prestarle aten-
cior

I.llm:n Trevelin,
Chubut, es la region pro-
ductora mds surena y se
estan haciendo vinos con gran po-
tencial y una acidez increible. Es
una zona extrema y la labor que
estan haciendo los productores tie-
ne un valor enorme, porque es un
esfuerzo no solo por las cuestiones
climaticas, sino también por las dis-
tancias. Chapadmalal es otra region.
Trapiche pudo apostar ahi, a una
region costera y maritima que no
se estaba trabajando mucho. El la-
do oeste del pais es un camino mas
dificil y para productores que tienen
inversion para hacer, porque es un
cuidado diferente y mas riesgoso,
pero es interesante la diferencia en
Ia copa.

NoTicias: ;Como imagina el futuro
de su profesion?

Litman: Me gustaria seguir cre-
ciendo en la hoteleria, es muy lindo
trabajar con equipos tan valiosos. Y
me gustaria poder hacer mi propio.
vino alguna vez, tener la experiencia
de ser parte del proceso de desarrollo.
Porque lo cuento y lo estudio, jpero
nunca lo vi! L

VICKY GUAZZONE DI PASSALACQUA
@misskarma

‘ Hoy la vanguardia pasa més por el pequefio productor, por expresar de verdad Ia tipicidad
del terruno. llustrar un paisaje, un aio, embotellar historia y transmitir eso. ’ ’
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5 el caso de afigurs d un Sormmeber, o cul uno 80l sscciar s
una figura mascuina, de 6350 avanzada,prodicts e a experiencia
a1 largo d los ahos. Sin embargo, esta visin eserectipads
ortunsdamente se esh ranalormando y en este camo,
conversamos con ajoven sommele del Palacio Duhas

pero fundamentalmnte tuve grandes massiros que me suieron
transmiic y expresar, sus pasicnes por i vina pr 1o que de siguna
maners e obra de elos, mbs ol de i ntrds. s deck que fi i-
guiends una formacién que debutd aqul en Buenos Aires y que pro-
fundic luego en Europa Por suerteya estando il coinc con cue

e s procuraban gente oven, curisa, con ganas de aprender para poder
formar els,segiin sus criteios. Te il que e
10/mismo que ocue aqul en el uha el ranga de
edades e5 supe joven. Samos muchos jovenes
e estamos empezando ruesias carersa y con
muchas ganas de sprender, e formarnos.

N

TWG: S| DECIDIDAMENTE SOS JOVEN, LO OUE ROMPE CON L IMA-

(GINARIO DEL SOMMEUER

VL S8 ciero odos tenemos L imagen del sommelier como la de
persona de cierta edad y con larga rayectria. Sn

embargo hoy. s esth generando un cambio generscionsl

O Gonde los jovenes sumitieres estamos siendo cada vez TWG: JUSTAMENTE, ,COMO LLEGASTE AL PA-

ND BALANC | LACIO DUMAU - AR HYATT BUENOS ARES?
ml\ MPORAN Pusde legar 3 sorprender que con 24 305 ya tenga ura H
QONTE! fuerte trayectaria en el mundo de s sumileria, pero no H

Vi e i e f incipio un aspectsimportante cusndd
empect a mis 20 05 e este mundo, donde 8 veces me
senta incomosa por a sorpresa de 0s clentes, peo ol
Fosl s base e esfuerzoy rabajoa gense e f respetando, mbs i
e e e i potesionsicad

tioa. Pasamos e i junto,fuimos a cenar.
TWG: _Y ESTO LO DESARROLLABAS EN UN LUGAR OUE NO ERA

uenoR 1
VLS lo desarollé en una gran casa coo s of Restaurante Martin
Barasategui 3 Estrelas Michein) donde Onek y Martn me dejron
estar o cargo de s Bodega durane estos custro (imos anos iendo
asi1a rica mer y més Joven Head sommer de un 3 Estelos Ui
cheiin de Europa |

TWG: ,0UE TOMARON EN AQUELLA CENA?
VL: Un vino itaano, de Ia regidn del Trantino -
Ao Adige, de unaendioga lamada Elsabeta Fo-
adexi. Porque me habla dicho que e gustaban s
vinos suaves,frescos con poca carga thica y me
parecis que ustamente el era ejerplo de ese
90 de vinos, na expertaen s ve Tercdego.
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PERO MAS ALLA DE LA SORPRESA, EVIDENTEMENTE, A LA
'BASE DEBES TENER ALGUN TALENTO, CAPACIDAD, PREDISPOSI-
(CION PARA LLEGAR ADONO!

VL La curosidad, say may curioss. M interessn muchas cosss de
hacho, pero en ese caso i camind debuta con i nerés e 0 gas-
randimicay o a cocing en paticuar, Fos desde sl que o con-
tacto con b conmplejdad del mundo de s vioos y con i desed de
entender y saber cada vz s Es dece qun a cocina me levd ol

THG: _ES UNAMUJER

e 9\\
{1 PORS (;H

ERA
“RR \om

¥ iuego en as reuiones que havinos en Buenos
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‘\“W\\\

N
L

IS

W erarmate

Aires con Gulaume Paupy, Gerente General de Palaco Duhau - Park

arh nosotros a atda e una iformacién clave que informamos o
o Buenos Ares duan me ecordate oico Que e parecid ese vioo, a a

qus compartimas con nusstros centes. No o8 o mismo un 2015 que

0 2016, por ejermgio, nos parece undamental compari esainfora-
bodegas tenen un Nstoialde vertcals de afacas

o emboteliado. Nuestro cbjetv es agin
i lloga o ser una e las,

ALGUNA MANERA HEREDASTE LA CARTA cion. Las g

Vjustamente shors b estamos rabwande

. EYLALECTRAOE L CATA BEUGS 0053
€570 N LOS VINOS AR-
eBmos o o FeE SR
VL i, quaraos et e4a revoocit g s pro
ko an et vivicuturs. No hace o trgn
rudi i grancai, concidnts con  Hegads
e do marioes ot acomputadon do
randes nsiogon y canocudres <l arie 4 b i
on candouna gran sk y econacinieto
 notsro v, ¥ oy, e o e parsons
o oo e frmaco ot oty prenie
ron ifidod e cosa y rcnces tenamos v ce
a0 e capaces ncoe o emRctela a o
P
Peques prcias enrepons como o, r ejeng,
@ mbs o 2500 maro de surs. Enonces i tenmon
U car do s con e sy consies
0 d grandes bodegasagerus, e contagrade on
10 que v vabaand Pace e de doce s, Hoy
i deto o3 qun, o 1l el vk i H prog)
e COMO TAMBIEN, HEMOS VISTO APARECER LA POSIBILIAD DE LA
GUARDA. L0V ESTA PASANCO?

TWG: LUEGO PODRIAVIOS HASTA HABLAR DE LA IMPORTANCIA DE

DONDE SE GUARDA ARRICA O S1 EN
AY ETONCES LA MOTANGIA DL CORCH0, B T
TAPAS A

was:A

18 ovwus

ces, pertenacen a famitas istricamente Igadas ol vino y que se

Que supieron vene a trabaja po restrs terras. Y, deade al,buscan
 osca de 20 4908, y e estaban impecables

terrut, su Nsoria y teminan tambien nterpretando a acualdad.

e, con i TWG: ;COUO ES ESE MOMENTO EN QUE TE ENCONTRAS CON EL
COENSAL QUE YA HA HECHO SU ELECCION GASTRONOMICA Y
‘QUE ENTONCES TE PIDE CONSE.O?

VL ¢5 s momento muy bell, pero ol misr tiemge desafante.todo
empi momento mismo en que sparece la persana.. a ve:
ces, en cuant 10 ves, 50545 que vino vo 8 tome. A veces 10 sugeris,
o siempee hay que confrontar con el deseo del oiro.. po 20 108

TWG: TAVSIEN PARA LOS OUE HEMOS SIDO TESTIGOS DE ESTA|
EVGLLCION DEL VIO CAS DIRA REVOLUCION, ESTA L AowR:

yoene

TWG: S, YA QUE DEFINITIVAVENTE VEMOS LOS GRAN-
DES NOMBRES, L0S GRANDES VINOS ARGENTINOS
PERO TAMBIEN UNA SELECCION DE VINOS DE PEQUE-
RAS BODEGAS.

VL st porque muestro cliente esth muy informado, conce

el impertancia de s anada y pars nosotros o es fundamental tener |
s templ todas esta posbiidades

ves cémo van registrand todos los antion cimiticos Surate todo

e ni e !
o
S

2 500 etquetas, P
5 que €1 96% son rgertinas, porcentual que cbvismente Queremos
markener Po suert, en Argentio, tenermos una nfinidad de pro-
puestas devino que nos quedan por descubei ¢ indhgr, y ¢80 ¢
desafo que nos mativa.

03 que muesiren una 7en autenicided de sufuth, vinos
vivos y expresivos

Vinos de aquellos que o se distrbuyen o més bien. de
Gstrucion uy selectiva, pertenecientes a pequetas o-
degaa reaizados por Jvenes ensiogos que muchas ve-

momenta en e que todo e esuerzo del %0 e ve marcade, or o que.
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NUESTRA
GASTRONOMIA
QUEDARA EN LAS
MEJORES MANOS

MEJOR SOMMELIER

“EN ESTE MUN-
DO HAY QUE ES-
TUDIAR, VIAJAR,
APRENDER, MI-

S5~ 2l RAR, OBSERVAR,

P ESCUCHAR...”

Valentina Litman

VER

[+

EL FUTURO, EN _
BUENA COMPARIA

Burprmrt s b gt s el e 1
prl bl sp Ry

PRACTICAS EM
TERAAR.
M EALA ¥

M OUEDH MASTR: DO O
VR ALGO ESPECIAL BN ME
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LA NACION

Valentina Litman, la sommelier estrella de 22 afios
que triunfa en el mundo

Se encarga de la gestion y la recomendacion de los vinos en restaurante
Berasategui, en Espana

o que puede ocupar un experto en vinos es el de primer sommelier en

ica Valentina
Litman, una argentina de 22 aios que hoy se encarga de la gestién y la recomenda

. Aeso se de

in de los

O

VER

VINOS SENSIBLES,
FRAGILES Y NOBLES

Valentina Litman y Joan Casajuana tienen las llaves
de la bodega, Como sus compainieros, miman cada
detalle para que la experiencia del comensal sea dnica

L BELASTEGIN T

2015y ol ra-

e garrcay, Com v pRplity vt vakores, Fuce
et B Purrsiesret™, Sisla o ATk “MarTiy
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0 Desde ol vifads

Los guardianes

de tres bodegas con estrella
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Cada vez mas estd en awmento la presencia de vinds nacionales en [a vinolecas de fodo e/
munda

EntrevistaaJoan CasajuanayValentina
Litman, sumilleres de Martin Berasategui

La cocina de Martin Berasategui os conockda por todo el munda por ser innovadara y expresiva, Con 7
Estrellas Michelin a sus espaldas. ol chef cuenta con profesionales de prestigho que o acompaiian en
sus rodtaurantes y e permiten sor una in ianal. Hakil, con Jan ¥
Valontina Litman, los sumilieres de confianza del Restauranto Martin Berasatequi.

[ de £Porqué es tan dificil encontrarios fuera de nuestras
fronteras?

Nehoros, SNCAramants, HNemos olra
203 vOZ MAS 514 0N BLMBNID | precac
N Nakia una aSIrategis Clans parn of Mancad:
diaz ahos.

Carapana y Valariding Liman. gumdiarns do Martin Barassfegus

iones, Jquié vi

i
emaente?
Ala larg afia 2018 hemos he tanto de fuera de ellas,
gracias a ka gran riquaza que contienen. Por sjsmpdo, &0 Rioga, nos: ha vushio locos los vinos de Honono Rubio. Moz
hemas enamorado de los vinos de la Bodega Attis en Val do Sainés de Rias Baixas. jQué enfusiasmo con el nuevo
prayecto de Laura Lorenzo on Ribeira Sacra! ¥ do i Bodega Tajnasts. su Pasaje de 33 lslas Foraster Blanca...

Incredbie.

Una lemp Ios sumilleres, ;qué un vino p de
calidad?

ANUBSIS PAROCE #1 ving d calided &5 o 08 Pobde IeGar B ransmitic clrnmanss 18 exprosken e su e y Las
husgilas o s olaboradk o intarpratach da distinta forma

.

VER

Eneste tido, Lqué 1 juega el marketing? ,Porqué un vino sin demasiadas prestaciones
consigue mejores resultados queotro?

Para nosotros of marketing no juega ningln papel, no nos guiamos do ¢, sino nos guiamos por los sentmntos quoe
transmite o vino, Esth claro qué o marketng 63 Importantd pero Smpne y culndo Acompats a la roakdsd

El binomio sumiller-cocinero es vital. ;Cémo se seleccionan los vinos de cada temporada?

En este restaurante no nos regimos por temporadas, sino por las creaciones de Martin que, por suerte, son
constantes y eso nos obliga a tener didlogos incesantes con la cocina, Oneka y Martin nos dan iotal libertad en la
eleccidn, y es0 es todo un lujo y a la vez mucha bilidad. Por que deb estar ente
buscando referencias que estén a la aliura de sus creaciones.,



http://www.interempresas.net/Vitivinicola/Articulos/161684-Entrevista-a-Joan-Casajuana-y-Valentina-Litman-sumilleres-de-Martin-Berasategui.html
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HOY=

CUL
Berasategui, en boca de todos

& JULLAN MENDEZ | MADRID

D Trip Advisor corona por segundo ano
consecutivo al restaurante de

Lasarte como el mejor del mundo en
base a los comentarios y opiniones
de usuarios de todo el planeta

El placer de una buena comida no se agota con el café. La sensacién se puede recuperar cada vez que se cuenta, Persiste con cada
comparacién. Con cada comentario. Hasta hace nada, la cosa no pasaba de endosarle alguna frasecilla certera al cufiado en Navidad.
Pero con Internet las experiencias se comparten, las frases se perpetuan hasta el fin de los tiempos y todos sacames al critico
gastronémico que levamos dentro cuando subimos nuestras opiniones a la red.

Por segundo afio consecutivo, Martin Berasategui se ha convertido en el patrdn del mejor restaurante de alta gastronomia del
mundo para los usuarios de Trip Advisor, considerada como la herramienta en linea mas empleada por los viajeros. Ayer, el tres
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TUTORIALES - VALENTINA LITMAN

Experiencia: Clase Sommelier
Argentina 2020

VER



https://vimeo.com/288452419
https://mastercard.promocionarsa.com.ar/experienciasommelier/
https://mastercard.promocionarsa.com.ar/experienciasommelier/
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ENTREVISTAS TV - VALENTINA LITMAN

-Ntrevistas |V

Resto Del Mundo

1/ Junio 2017/
Canal13 (Television Argentina)

U3 (Password: vI2018)

A mesa puesta

Agosto 2018
Canal Teledonosti (Television Espafiola)

Ui (Password: vI2018)


https://vimeo.com/288452419 
https://vimeo.com/288452419
 https://vimeo.com/288448320
https://vimeo.com/288448320
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A DIVISION OF THE WINE & SPIRIT EDUCATION TRUS

Valentina Ana Litman

HAVING SATISFIED THE EXAMINERS

1S HEREBY AWARDED THE

WSET LEVEL 1 AWARD IN SAKE
wigeE
PRESENTED FOR EX AN o

B

Flina Erma ts The Wiese
Pass

SEALES UNDER THE AUTHORITY OF THE TRUSTERS

6 Decer 2017

ber

."IZHL_ {",r, b

DIPLOMA WSET EN TRAMITE

Todos los niveles del Diploma aprobadas con éxito.

WSET

AWARDS

A DIVISION OF THE WINE & SFIRIT EDUCATION TRUST

Valentina Ana Litman

HAVING SATISFIED THE EXAMINERS

IS HEREBY AW ARDED THE

WSET LEVEL 2 AWARD IN WINES AND SPIRITS
(QCF)
e

IPRESENTED FOR EXAMINATION B

Wit Counnes Harorlora
Pass with Distinction

SEALED UNDER THE ALTHORITY OF THE TRLSTILS

21 December 2016

jz!ft; footee

Marthew Forsrer MW
rector of WIET Awards

MTERMATIGHAL Wit &
i 4% Bl EadnOAE Y ST

Ofqual

A DEVESION OF THE WINE & 5P

Valentina Ana Litman

HAVING SATISFIED THE EXAMINERS

1S HEREBY AW ARDED T111

WSET LEVEL 3 AWARD IN WINES

SEALED UNDER THE AUTHORITY OF THI TRUSTELS

25 August 201

T
FHE fonits
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COURT OF MASTER SOMMELIERS

COURT OF MASTER SOMMELIERS

INTRODUCTORY SOMMELIER CERTIFICATE

CERTIFIED SOMMELIER

This is to certify that
Odentina Ytman

This is to certify that

Valentina Ana Litman

has passed the Court of Master Sommelier Introductory
Certificate Examination

pUV

EDUCATION CHAIRMAN
COURT @ MASTER SOMMELIERS

Ngf(gﬁ_[ﬂ:#

CHIEF EXECUTIVE OF THE
COURT OF MASTER SOMMELIERS

has proved his/her knowledge and proficiency to the
satisfaction of the Examiners' Panel.
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STITUTO ARGENTINO DE FORMACION Y PERFECCIONAMIENTO GASTRONOMICO INSTITUTO ARGENTINO DE FORMACION Y PERFECCIONAMIENTOS

—

p— .
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e’
f——
INSTITUTO ARGENTINO DE GASTRONOMIA

9" PROMOCION DE TECNICOS EN GASTRONOMIA

Jitman, Vlentina Ana

En reconocimiento a su paso por la Institucion.

NTINO DE FORMACION Y PERFECCIONAMIENTO GASTRONOMICOZ

En Buenos Aires, el miércoles 20 de noviembre de 201 3.

Qgpet NLIOY

Miriam Galicer Lic, Vicenwe Blumetti
SLORETARIA RICTOR

=

Aricl Rodriguez Palacios
DIRLCTOR GINTRAL
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W

STITUTO ARGENTINO DE FORMACION Y PERFECCIONAMIENTO GASTRONOMICO INSTITUTO ARGENTINO DE FORMACION Y PERFECCIONAMIENTOS
T
=
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INSTITUTO ARGENTINO DE GASTRONOMIA

CERTIFICADO DE ASISTENGIA

Certificamos que el Sr./a. -{tman;, Pelentina Ana

P : : Tl S
ha participado en el Seminario ~ Oyperede curbrendedsr
dictado por Hlnnd, Morica

Por lo tanto, se le extiende el presente CERTIFICADO, otorgado en

Buenos Aires, el - (r /) 2072
s

/i 1
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LR DIRECTOR

STRONOMICO INSTITUTO ARGENTINO DE FORMACION Y PERFECCIONAMIENTO GASTRONOMICOZ
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STITUTO ARGENTINO DE FORMACION ¥ PERFECCIONAMIENTO GASTRONOMICO INSTITUTO ARGENTINO DE FORMACION Y PERFECCIONAMIENTO

(S

INSTITUTO ARGENTINO DE GASTRONOMIA

CERTIFICADO DE PARTICIPACION

Certificamos que el Sr./a.  Nouheen "V&Q.-:ntfm j):n&

ha completado el curso de

ﬂeﬁm A ’\"QW

por lo tanto, se le extiende el presente CERTIFICADO, otorgado en

NAIRYNOIDO444d A NOIDYNYO04 10 ONIINIDYY OLNLILSNI ODIKONOYLSYD

Buenos Aires, el )8 du L/J.Q_‘i'u‘&m e 2D\3

NOMICO INSTITUTO ARGENTINO DE FORMACION Y PERFECCIONAMIENTO GASTRONOMICO

0JIRONOYLISYD 0L

GASTRO
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STITUTO ARGENTINO DE FORMACION Y PERFECCIONAMIENTO GASTRONOMICO INSTITUTO ARGENTINO DE FORMACION Y PERFECCIONAMIENTO

P

(D)

*
INSTITUTO ARGENTINO DE GASTRONOMIA

NIDYY OLOLILSNI ODIINONOYLSYD

CERTIFICADO DE PARTICIPACION

Certificamos que el Sr./a. Mt@ &W&’/

ha completado el curso de

Factbluie Gronpodt Yedllo <

por lo tanto, se le extiende el presente CERTIFICADO, otorgado en

Buenos Aires, el /’;’ 24 :;&MQX; & 2053

ASTRONOMICO INSTITUTO ARGENTINO DE FORMACION Y PERFECCIONAMIENTO GASTRONOMICO=
ODINONOYLSYD OLNITWYNOIDOTd¥Ad L NOIDVINHOL 1d ONIL

NLINTOUY OLALILSN




TITULOS - VALENTINA LITMAN

centro argentino de centro argentino de
® vinos y espirituosas ® vinosy espirituosas

Certificamos que

Litovan | Voltme

ha realizado el Curso de

Ve el el
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SOCIETY OF BACCHUS AMERICA
Golden Vine Certificate
VALENTINA I.I.‘IT MAN

SOMMELIE]
MARTIN BERASATECGUI
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Erszébet Pince,
Tokaj, Hungria
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Whatsapp:+34 647 970 758
valentina.ana litman@gmail.com
Instagram: @valentinalitrman
Facebook: Valentina Litman
LinkedIn: Valentina Litman


https://www.instagram.com/valentinalitman/?hl=es
https://m.facebook.com/valenlitman
https://www.linkedin.com/in/valentina-litman-b46924167/

